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Syrve danas
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Sta umiju sistemi za
automatizaciju restorana

Veé imam Garson, VG eFiskal, Remaris, Tiramisu, Aria, Abacus...

Osnovne funkcije (kasa, meni, back office) imaju svi,

ali mozete i

e Upravljati svim funkcijama restorana iz jednog
sistema?

* Dobijati izvjestaje u realnom vremenu?

e Pratiti stanje magacina u realnom vremenu?

* Racunati cijenu kostanja (food cost)?

« Upravljati dobavljacima i nabavkama?

e Sprovoditi ABC analizu?

 Upravljati osobljem?

* Upravljati lojalnosc¢u gostiju?

Bez Excela, slozenih formula i rucnog racunanja
Vidite li stvarnu dobit restorana?
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Sta NE umiju sistemi za @
automatizaciju restorana

Aktuelni problemi ugostitelja u Crnoj Gori

Slaba tehnicka podrska proizvodaca
Nepravilan otpis robe iz magacina
Nerazvijen sistem izvjestavanja

Slabo razradeni normativi (tehnoloske
kartice)

Poteskoce pri promjeni nacina placanja
Nemogucnost podjele raCcuna

Slaba integracija sa Glovo platformom
Nerazvijen sistem upravljanja osobljem
Nema mogucnosti da se u realnom vremenu

h Stanje T —
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Sta raditi?!

‘ SOLVIT ‘

Sve je vel uradeno prije mnogo godina - iskoristite iskustvo hiljada klijenata

Sirom svijeta

« Strategija
* Vise zaraditi
* Manje potrositi
* Smanijiti rizike

* analiza uticaja spoljnih faktora na
biznis, analiza konkurencije, food
cost, cashflow, marketinski
programi

» |lokalizacija i otklanjanje
problematicnih tacaka
lzvjestaiji, izvjestaji, izvjestaiji...

Syrve — sistem za
upravljanje restoranom
nove generacije

To je cloud tehnologija za vase
zadatke danas i sjutra!

Syrve pomaze u rjesavanju
klju¢nih zadataka ugostiteljskog
biznisa: automatizacija
procesa, evidencija i
upravljanje u realnom vremenu.

Syrve je analog
najnaprednijeg sistema - 11kO,
koji se vec vise od 20 godina
koristi na trzistu HoReCa
automatizacije u Rusiji i drugim
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Syrve - nije kao ostall

Preuzima rutinu i omogucava vam da se fokusirate na najvaznije

Sve operacije na dlanu

Svaki potez je zabiljezen. Vedi pI’Ofit
. Real-Time podaci : ;
Obavjestenja . g?bi?/ke r z 5 - Prodaja —_— uz llstovremeno rpan;e
za menadZment VI ._..J - Magacini —> rutinskog opterecenja
‘ k ' * Osoblje za menadzment

) .. = Biznis u realnom vremenu:
Planovi, savijeti i

. | = H i * Prognoza prodaje
obavjestenja o —ﬂ : * Planovi pripreme
za osoblje . Nabavke
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All-In-one

Jedno rjesenje za sve procese: sala, kuhinja, magacin, osoblje, lojalnost, dostava,
analitika

e

Automatska Automatski Automatski Gotovi izvjestaji,
prognoza planovi planovi nabavke OLAP

prodaje (tacnost pripreme u konstruktor
95-98%) kuhinji izvjestaja
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Odgovara svima

Kafici

Barovi, pabovi, klubovi

Restorani brze hrane Food truckovi

Restorani visoke kuhinje Restoranski lanci

Fransize Dark kitchen
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Strateqija

Oslobodite se rutine i posvetite se strateskim zadacima

Zadatak Syrve-a je da vlasniku pruzi maksimum informacija za
donosenje odluka

*Upravljanje finansijama:

Kontrolisati rashode i dobit, formirati cijene, analizirati finansijske izvjeStaje i traziti naCine za
smanjenje troskova.

*Upravljanje osobljem:

Zaposljavanje, obuka, motivacija i razvoj zaposlenih, kao i stvaranje efikasne interne korporativne
kulture koja podrzava koncept objekta.

*Marketing i promocija:

Izrada i sprovodenje marketinskih strategija za privlacenje novih gostiju i zadrzavanje lojalnosti
postojecih, kao i odrzavanje aktuelnosti menija i akcija.

*Kontrola kvaliteta i standarda:

SOV0! KAKQ DA
POSTANEMO JEZEVI???

MISEVI! IDITE

U TRI LIJEPE...

NISAM TAKTICAR,
VEC STRATEG!

Visok kvalitet usluge, svjeze namirnice, postovanje sanitarnih normi i standarda bezbjednosti hrane [z

od klju€nog su znacaja za reputaciju objekta.

*Analiza konkurencije i trzista:

Neophodno je pratiti trendove u ugostiteljstvu, analizirati rad konkurencije i prilagodavati restoran
promjenljivim uslovima trziSta kako bi ostao konkurentan.

*Razvoj:

Otvaranje novih pravaca, razvoj lanca, franSiza
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Vise zaraditi

Povecajte posjecenost, prosjecan racun i broj kanala za
privlacenje gostiju

A kako?

+15%
prosjecan

\ e S, racun
N/ AL X z 2 5\ 1

Vedi promet

Vedi prosjecni racun

Brza usluga _ ,
Jedinstveno prodajno

Veca lojalnost gostiju [“jfjségjfektu
Uvedite QR meni, Automatizacija klju¢nih procesa * Za ponijetl

pokrenite svoj sajt za
dostavu, napravite
Ssvoju mobilnu
aplikaciju - za 3 dana

28.08.2025

* Samousluzni kiosci
* Sluzbe dostave

Kontrola rada osoblja. . Narudzbe telefonom




li_s‘?h,Yns'T_J
Manje potrositi

Kontrolisite troskove - nabavke, osoblje

Dalbise prodaloinesto Jeste i sigurni?
Ilelllllrellnll IlWll "eba Da li u postoje¢em
sistemu upravljanja
W A | . vidite sve operacije
Fi ‘ : restorana u realnom

- \
I(unm neslo nepntrehno iy vremenu:
Hﬁ P nemarno para

‘\ = -J ‘\
menearseainy

Hajde da se u to
uvjerimo?
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Sta se gdje desava?

Kasa Back office
* Prodaja * Unos menija
* Fiskalizacija * Optimizacija
N nabavki
* Rezervacija
stolova * Prijem isporuka
robe

* Interni prenosi
* Otpisi

* Popis zaliha
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A zapravo...

Kasa Back office
* Prodaja * Unos menija
* Fiskalizacija * Optimizacija
N nabavki
* Rezervacija
stolova
* Prijem isporuka robe .
* Interni prenosi <«
<_ °

* Otpisi

* Popis zaliha
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Kada nema integrisane — e — |
automatizacije svih procesa

Restoran

Kretanje robe u Prodaja

Back office

Evidencija zaliha

magacinu

Zalihe nisu
azurne

Izvjestavanje i Planovi nabavke
iti nisu tacéni
analitika

Upravljanje Rac¢unovodstvo

otpadom

28.08.2025
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Do cega to dovodi

NEAZURNI PODACI O ZALIHAMA PREVELIKE ZALIHE
»1renutno nemamo Neplanirane nabavke Namirnice se Sporiji obrt zaliha
Nezadovoljni gosti to jelo”... kvare i otpisuju
. ST 2 off Novac zamrznut u
e oci Skuplje Gubitak prometa Veca cijena Veca cijena _
ek el S priviagenje gostiju P kostanja kostanja zalihama

Neracionalan rast cijene koStanja i marketinskih troSkova, pad prometa,
Zamrznut novac
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Syrve:
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* Automatski planovi
pripreme za pocetak
dana

* Automatski planovi
nabavke

* Mobilni popis zaliha
poO zonama, sa
savjetima i
obavjestenjima za
osoblje

Not assigned | 12

SLICED CHIC|

syrve H] 722 Hatfield Q
@& Dashboard

SIDE ORDERS DEFROST CLASSIC CRUST &I
¢ Forecasting

Product Name BEFORE_HOURS Product Name

H Prep & Pre-top Side Orders Defrost in Portions

fot & Spicy Chick rg Cru

] Analytics

Upsell Champion

@  Inventory

€ Cash Reconciliation »
PAN & STUFFED CRUST DEFROST TOPPINGS & CHEES

& Store settings 3 Product Name BEFORE _HOURS Product Name

Pan & Stuffed Crust Defrost

Large Pan Pan, serv 25 Square Ham Topping
Stuffed Crust Chicken Topping Pack

Lal F “heese Stu! st Pepr n

Large SC Stuffed Crust, serv 12 Smoke Flavoured Bac

F/B SPICY PORK TOP

SEASONED BEEF MIN
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Najvaznije je zastititi se koliko god je moguce i smanijiti rizik na prihvatljiv
nivo. Potpuno iskljuciti rizik nije moguce.

Rizici? Nisam cuo...

Povecajte posjecenost, prosjeCan racun i broj kanala za privlaenje gostiju

RIZIKXJE BIO ﬂmnnéunm 4

Finansijski gubici i krade Niska profitabilnost
Kontrola i evidencija: Syrve vodi potpunu Analitika: Sistem pruZa detaljnu statistiku
evidenciju robe u magacinu i kuhinji, sto rentabilnosti i profitabilnosti, kao i menadzerske |
omogucava pracenje kretanja robe i izvjeétaje za svaku jedinicu. Tako vidite koja jela i
otkrivanje neslaganja. pravci donose najveci prihod.
Otkrivanje sumnjivih radnji: Sistem
pomaze da se otkriju sumnjive operacije Neefikasna usluga gostima:
osoblja i sprijeCe prevare, cime se smanjuju Brza usluga: Usluga je brza zahvaljujuéi brzom
finansijski gubici. prenosu narudzbi u kuhinju.

Kontrola dostave: Kod dostave Syrve
Greske osoblja omogucava pracenje kurira i informisanje klijenata
Optimizacija procesa: Automatizacija o statusu narudzbe, $to povecdava njihovo
pripreme i usluzivanja (npr. slanje narudzbi zadovoljstvo.

sa konobarskog tableta u kuhinju) smanjuje
broj greSaka izazvanih ljudskim faktorom.
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Analitika

Podaci su nova nafta

Sta znate o svom biznisu?

ABCIXYZ analiza jela i namirnica
Veca prodaja, manji troSkovi

razumijevanje, integracija,

= “ - primjena, osmisljavanje,
'jSta ako aqall_za . izvodljivost, akumulacija,
Sta ako promijenite dobavljaca? Mudrost principi, modeli
Sta ako promijenite meni?

primijenjeno znanje
Analiza ponaéanja gostiju ideja, ucenje, pojam, koncepcija,
Ucestalost posjeta, % povratka, preporuke itd. Znanje lepstaie]: POFEENIS

osmisljavanje, diskusija

organizovana informacija | smisao

KAD BISMO ZNALI

. . v . m . v . . organizovan, praktican, p—dd
Pnl izvjesta, izviestaj o prodaji, informaca STA JE TO
izvjestaj o otpisu namirnica, izvjestaj o kategorizovan, 4

radu zaposlenih, konstruktor izvjestaja ‘ povezaniElement]kentelst HiEdd ALI MI NE ZNAMO

- sve Sto zelite da znate o radu

restorana, na dlanu gTA JE TO!

ojedinacne Cinjenice, cifre,
Podaci pojedinacne Einjenice, cif
pokazatelji, mjerenja

Jsirovi', neobradeni elementi
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Zasto nas biraju

‘ SOLVIT \

Tehnicka podrska na
ruskom, engleskom i
ukrajinskom - eksperti sa
20+ godina iskustva

at

7 dana u nedjelji
od 06:00 do 23:00
Vrijeme odziva - 2
minuta

Implementacija i

prelazak

sa drugog softvera po

sistemu , kljC u ruke”
bc )

Podesavanje od nule
Neometan prelazak
na Syrve

Konsultacije i revizija
magacinskogq i
upravljackog
knjigovodstva

Provjera stanja,
uspostavljanje i
vodenje evidencije
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Zasto nas biraju

‘ SOLVIT \

Potpuna uskladenost
sa zakonodavstvom
Crne Gore

AN

Lokalna fiskalizacija

Oprema za
restorane/kafi¢e

b

SR

Il:lAI
_

Kase, stampadi,
vage, trgovacka
oprema, WiFi, video-
analitika

Integracije sa drugim
sistemima

—/
-~

R

1C, dostava, hotelski
sistemi i joSs mnogo
toga
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